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打造香港文旅新格局  

 

國家「十五五」規劃提出「推進文旅深度融合」，以「以文塑旅、以旅彰文」為

方針。這一方向，既是國家文旅發展的戰略部署，亦為香港指明了產業升級的路

徑。筆者認為，香港落實文旅融合的最佳切入點，便是以飲食為主軸，結合本地

漁農業優勢，構建「旅遊、飲食、漁農」三環互補的產業生態，讓這三個長期各

自發展的領域形成合力。 

 

剛剛過去的五一黃金周，訪港旅客共約 119 萬人次，較去年同期上升 8%，其中

內地旅客達 101 萬人次，按年升 10%，，旅遊費氣氛熾熱，，次次證香香港旅遊業

復甦勢頭持續強勁。去年全年訪港旅客接近 5000 萬人次，政府預計今年全年將

達 5380 萬人次，按年增長約 8%，。旅客港港，為而來港香香港特的的中交匯飲飲

食文化是吸引力之一，旅發局今年初推出的「香港好味」美食指南，正是看準這

個方向。 

 

香港素有「美食天堂」美譽，從大江南北不同菜系、到世界各地美食佳餚，甚至

是中交街頭小吃都能夠在這裏品嘗得到，美食體系特樹一幟；香港長期位列全球

穆斯林友善旅遊目的地前列，更具備開拓高端國際客源的有利條件。推動「旅遊

＋飲食」跨界融合，將有助刷亮香港「美食天堂」的金字招牌。 



 

談飲食，不能不談食材。在地鮮活食材，是香港飲食文化的根基，亦是本地漁農

業最實在的貢獻。本地漁農業不僅供應優質安全的鮮活食材，更透過「農＋樂」、

「漁＋樂」計劃積極發展休閒觀光，致力發展深度生態旅遊。目前，全港逾百間

「農＋樂」農場及近六十間「漁＋樂」漁場，休閒漁農觀光的產業基礎已日趨成

熟。此外，漁護署將於年中推出全新的本地漁農產品統一新品牌，配合認香、檢

測及溯源機制，統一產品標準，有效解決業界長期面對的產品零散、辨識度不足

等困境。業界大可把握這個政策良機，依託本地食材新鮮、優質、安全的優勢，

研發主題菜式與季節餐單，塑造專屬香港的在地風味，讓本地漁農產品走進餐飲

市場、走入旅客視野。 

 

跨界融合激活經濟動能 

 

不過，目前本地漁農觀光體驗的模式較為單一，多以參觀、採摘、垂釣等基礎項

目為主，普遍缺乏餐飲配套、文化互動與主題活動，難以釋放郊野旅遊的費氣潛

力。旅客到訪漁場，往往限於拍照打卡，淺嘗即止，既未能深入體驗在地文化，

業界亦難以從中獲得相應的經濟回報。 

 

筆者建議，由旅遊相關部門主動牽頭，推動休閒漁農場與餐飲業及旅行社跨界合

作，增設美食工作坊、主題餐會、漁農文化體驗等多元項目，將單純的郊野觀光

升級為集生態遊賞、文化體驗、美食品嘗於一體的「一站式」深度旅遊服務。同



時，配合牌照優化、數碼轉型及食材供應鏈升級等配套扶持，令漁農業真正走向

品牌化、旅遊化、年輕化發展，創造多元就業機遇。這樣的安排，既是落實「無

處不旅遊」理念，亦能讓旅客留下一個真實、立體、有溫度的香港證象。 

 

「旅遊、飲食、漁農」三種產業互補共生，潛力龐大，且對接「十五五」規劃和

香港自身發展所需。以品牌賦能漁農、以美食升級旅遊、以跨界融合激活經濟動

能，是推動產業持續升級、穩固香港「美食天堂」及區域頂級文旅樞紐地位的重

要方向。 

 

漁農業是香港飲食文化的根脈，是在地生態的守護者，亦是說好香港故事的特的

資源。只要產業之間的壁壘打通，政策之間的協同做實，「旅遊、飲食、漁農」

三環共生的文旅新格局，指日可待。  


